Roomservice

Der Roomservice steht Ihnen von 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr und von 18:00 Uhr bis 21:00 Uhr
zur Verfugung

Roomservice is available from 11.30 am. until 2.00 p.m. and 6 p.m. until 6 p.m.

Suppen

soups

¥
Cremesuppe von der Strauchtomate /}f/ v 9,00
Tomatencremesuppe | Croutons | suBe Kirschtomate | Bio-Kresse
tomato soup | croltons | sweet cherry tomato | organic cress

Vorspeisen & Co.

starters & Co.

¥
Steinofenbaguette //Nﬁ 7.00

mit hausgemachtem Krauter-Knoblauchdip
stone oven baguette | with homemade herb-garlic dip

Bruschetta 9,00
gerostetes Ciabattabrot | Strauchtomatenwdurfel | Lauchzwiebeln |

rote Zwiebeln | Knoblauch | Uberbacken mit Grana Padano
roasted ciabatta bread | diced vine tomatoes | spring onions |
red onion | garlic | gratinated with Grana Padano

Rindercarpaccio 15,00
Basilikum Pesto | Salatbouquet mit Balsamico-Vinaigrette |

Kirschtomaten | Grana Padano | Ciabattabrot | Salzbutter
beef carpaccio | basil pesto | salad bouquet with balsamic vinaigrette |
cherry tomatoes | Grana Padano | ciabatta bread | salted butter

¥
Rote Bete Carpaccio //ﬂrﬂ v 13,50
Rote Bete Carpaccio | Feldsalat mit Walnussdressing | frische Feige | Walnusse |

weiBer und schwarzer Sesam | knusprige Brotsticks
beetroot carpaccio | lamb's lettuce with walnut dressing | fresh fig | walnuts |
white and black sesame seeds | crispy breadsticks

Allergene und Zusatzstoffe kdnnen eingesehen werden, sprechen Sie uns gerne an. Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Service.

//77 vegetarisch VVegan

Wir erheben einen Etagenaufschlag von 5,00 € pro Bestellung.
Every Roomservice will be charged with 5,00 € for Service.



Hauptgang
maindishes

Salat Ziegenkase //«f// 18,50
gratinierter Ziegenkase auf Ciabattabrot | Blutenhonig |
Pflucksalat & Rucola mit Balsamicodressing | gegrillte Champignons |

Kirschtomaten | Sonnenblumenkerne
gratinated goat cheese on ciabatta bread | rosemary blossom honey | pick lettuce & arugula
with balsamic dressing | grilled mushrooms | cherry tomatoes | sunflower seeds

Grunes Thai Curry//ﬂf/( v 19,50

Curry-Kokos-Rahm | Wilder Brokkoli | Mungobohnen | Paprika | Bambus | Lotuswurzel |

Porree | Zuckerschote | Karotte | Ingwer | Ananas | Basmatireis
curry coconut cream | wild broccoli | mung beans | paprika | bamboo | lotus root |
leek | sugar snap pea | carrot | ginger | pineapple | basmati rice

\ mit gegrillten Hahnchenbrustfiletstreifen 23,50

with grilled chicken breast fillet strips

Vegane Bowl //77; v 18,50

geschmorter Hokkaido-Kurbis | gegrillter Krauterseitling | Hummus | Sushi Reis |
Avocado | Sesam IPflucksalat mit Walnussdressing | Kirschtomaten | gerdsteter

Nusscrunch | Bio-Kresse
braised pumpkin | grilled king oyster mushroom | hummus | sushi rice | avocado | sesame |
pick lettuce with walnut dressing | cherry tomatoes | roasted nut crunch | organic cress

Beef Bowl 24,00
geschmorter Hokkaido-Kurbis | gegrillter Krauterseitling | Hummus | Sushi Reis |
Avocado | Sesam | Pflucksalat mit Walnussdressing | Kirschtomaten | gerosteter

Nusscrunch | Bio-Kresse | gegrillte Roastbeefstreifen von der deutschen Farse
braised pumpkin | grilled king oyster mushroom | hummus | sushi rice | avocado | sesame |

pick lettuce with walnut dressing | cherry tomatoes | roasted nut crunch | organic cress |

grilled strips of roast beef from the german heifer

Pasta all’arrabbiata 15,50

Tagliatelle | pikante Tomaten-Chili-Krautersauce | Rucola | gebackene Kirschtomaten
tagliatelle | spicy tomato-chili-herb sauce I arugula | baked cherry tomatoes

Roastbeef vom Weiderind 18,50

Bratkartoffeln | Mixed Pickles | hausgemachte Remoulade | Salatbouget
grass-fed roast beef | fried potatoes | Mixed pickles | homemade remoulade | salad bouquet

Raucherlachs & Reibekuchen 18,00
Raucherlachs-Crumble | zwei Kartoffelreibekuchen | Bio-Ei |

hausgemachter Krauter-Knoblauchdip | Bio Kresse | Salatbouquet
smoked salmon crumble | two potato pancakes | organic egg |
homemade herb-garlic-dip | organic cress | salad bouquet

Allergene und Zusatzstoffe kdnnen eingesehen werden, sprechen Sie uns gerne an. Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Service.

//77 vegetarisch VVegan

Wir erheben einen Etagenaufschlag von 5,00 € pro Bestellung.
Every Roomservice will be charged with 5,00 € for Service.



Zarte Rinderbackchen 29,50

Burgunderschmorsauce | KartoffelpUree | Schalotten | wilder Brokkoli | glasierte Mdhren
tender beef cheeks | burgundy braised sauce | mashed potatoes | shallots | wild broccoli | glazed carrots

Rumpsteak 250 Gramm 38,50
Rumpsteak - lange gereift, der Klassiker unter den Steaks | Steakpommes |

Chimichurri | Haussalat
rumpsteak | steak fries | chimichurri | salad

Grafschafter Kriistchen 23,50

Schnitzel vom Landschwein | Bratkartoffeln | Bacon | Bio-Spiegeleier | Rucola
schnitzel from country pork | fried potatoes | bacon | organic fried eggs | arugula

Krauter-Hahnchenbrust 27.50
Hahnchenbrust vom Hof Frohoff-HUlsmann | mariniert mit Krautern und Zitrone |

knackiges Pfannengemuse | SuBkartoffelpommes | Miso-Mayonnaise
chicken breast from the Frohoff-Hulsmann farm | marinated with herbs and lemon |
mediterranean stir-fried vegetables | sweet potato fries | miso-mayonnaise

Classic Cheese Burger 20,00
180 Gramm Rindfleisch-Patty | Brioche Bun | Pflucksalat | Bacon | Schmorzwiebeln |

Tomate | Cheddarkase | BBQ-Sauce | Gewurzgurke | Steakpommes
180 grams of beef patty | brioche bun | pick lettuce | bacon | braised onions | tomato |
cheddar cheese | BBQ-sauce | pickle | steak fries

Dessert

dessert

Herrencreme “"Was sonst!” 7,50

Vanille-Sahnecreme | guter Rum | ordentlich Schokolade
herrencreme | vanilla cream | rum | decent chocolate

Sorbet - verschiedene Sorten Jje Kugel per scoop 3,00

wahlweise aufgegossen mit Prosecco + 3,50
sorbet - different flavours | optionally poured with Prosecco + 3,50

Allergene und Zusatzstoffe kdnnen eingesehen werden, sprechen Sie uns gerne an. Alle Preise in Euro, inkl. MwSt. und Service.

//«ﬂ vegetarisch VVegan

Wir erheben einen Etagenaufschlag von 5,00 € pro Bestellung.
Every Roomservice will be charged with 5,00 € for Service.



