
vegetarisch I vegetarian vegan 
 

 
Spargel            € 
asparagus 
  
Spargelcremesuppe           9,00 
Kresse-Sahnehaube 
asparagus creamsoup I cress-cream 
 
 
Spargelsalat            19,50 
grüner und weißer Spargel I Balsamicodressing I Pflücksalat I Mangowürfel I 
Avocado I Kirschtomaten I geröstete Kürbiskerne I Radieschen I Baguette I Butter 
asparagus salad I green and white asparagus | balsamic dressing | leaf lettuce | diced mango |  
avocado | cherry tomatoes | roasted pumpkin seeds | radishes | baguette | butter 
 
 
Bunte Spargelpfanne           23,50 
gebratener grüner und weißer Spargel I Kräuterseitlinge I Brödekes I 
Kirschtomaten I hausgemachtes Pesto I Basilikum 
colorful asparagus pan I roasted green and white asparagus | king oyster mushrooms |  
Brödekes I cherry tomatoes | homemade pesto | basil 
 
 
Spargel im Schinkenmantel vom Grill       25,50  
pochiertes Bio-Ei I Avocadospalten I Süßkartoffelpommes I  
hausgemachter Kräuter-Knoblauchdip I Bio-Kresse I Salatbouquet 
grilled ham-wrapped asparagus I poached organic egg | avocado | sweet potato fries |  
homemade herb and garlic dip | organic cress | salad bouquet 
 
 
Bio-Stangenspargel vom Gut Holsterfeld (300 Gramm)      
mit Neuen Kartoffeln 
organic asparagus from Gut Holsterfeld (300 grams) with new potatoes 
 
wahlweise   mit gegrillten Schweinefiletmedaillons    30,50 
optionally with  with grilled pork fillet medallions 
 
   mit Schüttorfer Schinkenvariation     29,50 
   with Schüttorf ham variation 
 
   mit Schnitzel vom Landschwein     29,50 
   with pork schnitzel 
 

mit Rumpsteak 250 Gramm      43,50 
   with rump steak 250 grams  
  

mit Zanderfilet       34,50  
with pike-perch fillet 
 

   mit Sauce Hollandaise      +3,50 
   with hollandaise sauce 
 
 
  
 

Wein-Tipp 

 Sauvignon blanc    
 trocken I Weingut Markus Pfaffmann I Pfalz  0,2 l  8,00 €   0,75 l  27,00 €  
 


